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Pastéque rafraichissante

Céleri en branches, a la graine de
moutarde

Macédoine mayonnaise
Salade mélée a la tomate

CEuf dur
Roulade de volaille

Betteraves vinaigrette
Concombre persillé vinaigrette

Tomates aux olives
Salade batavia vinaigrette

Sauce creme de fromage italien
Sauce créme de pesto verde

poulet pané sauce ketchup

Nuggets de volaille

Steak lentille boulgour légumes

Filet de colin sauce citron

Macaroni Filet de merlu,citron Filet de colin sauce citron CEufs brouillés a la creme Jambon réti sauce au miel
Radiatori Haricots verts sautés Pommes de terre grenailles roties Riz créole Courgettes a la tomate
Topping olive Frites Blettes braisées Petits pois aux oignons Semoule
Tuppilly fluulagc lapé
Yaourt nature et sucre Fourme d'ambert Vache picon Petit moule ail et fines herbes Edam
Yaourt aromatisé Blche chévre vache Croc lait Fromage carré frais Type emmental
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Compote de pommes bananes
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Corbeille de fruits

Pomme rétie a la groseille /

\ Beignet donut's sucré /

Corbeille de fruits d'été

Melon jaune

. ",

Gaufre liégeoise

Corbeille de fruits

LS

Salade d’ananas

\ Corbeille de fruits d'été /

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



