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Scolarest

PROMIMITE

PARTAGE

VENDREDI

29/05

%

Céleri rémoulade
Radis croque-au-sel

Rillettes, cornichons
CEuf dur

Salade concombre tzatziki
Melon vert

Carottes rapées

Salade mais poivrons rouges

Saucisse de toulouse
Filet cabillaud,citron

Escalope de porc au jus dail
Moussaka de bceuf world good

Sauce creme de fromage italien
Sauce creme de pesto verde

Poisson meuniere
Eufs brouillés aux tomates

i spot 4 1
Courgsettes slautees Poélée de carottes CI\:ou-fleu_r Pgﬁl:lfn t:ﬁ(l)(iasgeuttrxs
emoule Riz créole acaroni
Brie Vache qui rit Yaourt aromatisé Gouda
Tomme blanche Vache picon Fromage blanc sucre 20% Type emmental

B

Beignet donut's sucré
Gateau pompon

Banane miroir tutti frutti

Fruit du jour

e

LEGENDE

Cookie chocolat pépites chocolat
Madeleine branchée les desserts

du potager

Compote de pommes bananes

L8

(indiv.)
Corbeille de fruits

o

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



Spécifiques Scolarest

Légende

Copier/coller le visuel

accompagnée de la légende dans

'encadré en bas

@ Issu de viande

Label Rouge

Filiere Marine
Engagée

@S Recette du
chef

ﬂ Origine
France

{3 a‘ De saison

@ Local

s Eufs
e Plein Air

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de |a recette

o -

FILIERE
MARINE
ENGAGEE
T

LISTE DES PICTOGRAMMES

accompagnée de la légende dans

&

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.

Marqueurs culinaires

Légende

Copier/coller le visuel

I'encadré en bas

Dessert de
ma mamie

Dessert du
potager

Fun
Food

Plat
végeétarien

Soupe du
chef

Yaourt
du chef

Tutti Frutti

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu &
droite de la recette

accompagnée de la légende dans

g’ C
~

2
@

Labels officiels

Légende

Copier/coller le visuel

I'encadré en bas

Agriculture
Biologique
Europe

Appellation
d'Crigine
Protégée (AOP)

Appellation
d’'Origine
Controlée (AOC)

Indication

Géographique
Protégé (IGP)

Bleu Blanc Cceur

Haute Valeur
Environnementale
(HVE)

Label
Rouge

Le Porc Francgais

Volaille Frangaise

Viande Bovine
Frangaise (VBF)

Région
Ultrapériphérique
(RUP)

Trame menu
Copier/coller le visuel a
l'intérieur du menu a
droite de la recette




