
DÉJEUNERS DU 15 AU 19 AVRIL 2019

Salade cocktail de de fruits 
frais jus de raisin

Maïs Céleri rémoulade Concombres rondelles Tomates aux olives Lentilles à l'échalote

Cœur de palmier et tomates en salade Pommes de terre à la ciboulette Champignons à la Grecque Duo de courgettes et carottes râpées Salade verte et dés de mimolette

Dips de carottes sauce fromage blanc 
aux fines herbes Jus de tomate et carottes Mortadelle Carottes râpée Tartine tapenade tomate basilic

Paupiette de lapin
Couscous Boulettes

Suprême de merlu sauce façon 
bouillabaisse

(Bouillon de poisson,ail,safran+rouille)
Quenelles gratinées à la Normande

(sauce béchamel, muscade, emmental) Poisson pané

Beignet de calamar sauce tartare Pavé de Colin Omelette aux Champignons Meunière de poisson au citron

Cordiale de légumes

Semoule

Légumes Couscous Tomates à la provençale Bouquetière de légumes Epinards aux croûtons

Frites Torti Purée de pomme de terre Riz créole

Saint Paulin Gouda Emmental Coulommiers Montcadi croûte noire
Cantafrais Petit cotentin Croc lait Fondue vache picon Chanteneige

Assortiment de yaourts natures Assortiment de yaourts natures Assortiment de yaourts natures Assortiment de yaourts natures Assortiment de yaourts natures

Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits Corbeille de fruits

Abricots au sirop Salade cocktail de de fruits frais jus de 
raisin Compote allégée pomme cassis

Dips pomme et crème aux fruits rouges

Compote allégée pomme fraise
Tarte aux Poires

Entremets flan saveur pralinée Flan saveur chocolat Compote de poire

Crème dessert caramel Pastei de nata Ile flottante Fromage blanc et corn flakes


