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Rillettes de thon
Champignons a la créme
ciboulette

Carottes rapées ciboulette
Endives aux raisins secs

Méache aux crodton
Chou blanc mayonnaise

Salade pommes de terre
Emincé chou rouge vinaigrette

Salade coleslaw
Laitue iceberg

Aiguillettes de poulet ketchup du
chef

Hoki sauce citron
Frites
Choux de bruxelles

Saucisse de toulouse
Salade iceberg
Pates farfalles

Epinards béchamel

Steak haché
Filet cabillaud,citron

Jardiniere de légumes et pommes
de terre

Boulgour pilaf

pv -croque meelleux pesto
CEufs brouillés
Haricots verts aux oignons
Semoule

Poisson meuniére citron

Filet de lieu noir sauce citron

Riz créole
Endives natures

Edam Yaourt nature sucre Fournols Tomme blanche Yaourt nature
Mimolette Fromage frais carre Fromage carre Camembert Yaourt aromatisé
Clémentine Muffins nature pépites chocolat Pomme tutti frutti Beignet parfum chocolat noisette Fruits frais
Fruit de saison Entremets chocolat Fruit de saison Beignet aux pommes Kiwi
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



