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Carottes rapées vinaigrette
Pomelos

Laitue iceberg vinaigrette aux noix

Chou blanc vinaigrette

Soupe de potiron
Macédoine mayonnaise

Betteraves vinaigrette
Concombre a la créme

Céleri rémoulade
Salade du chef hivernale
(crodton, endive, mimolette)

Cordon bleu de volaille
Hoki sauce hollandaise

Filet de lieu noir sauce citron

Boulettes d'agneau au jus

Escalope de volaille au jus
Filet de colin nature

Tortis a la carbonara lardons
(ceuf)

Macaronis pesto fan de radis

Filet cabillaud,citron
Poisson meuniére

Cocktail de fruits au sirop

Muffins nature pépites chocolat
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Clémentine Kiwi Crumble aux pommes corn flakes Banane miroir tutti frutti
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



